
 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

松尾彰 

松尾彰 

松尾彰 

 

「トマトと牛肉のさっぱり和え」 

「煮豆腐」に。 「サムゲタン」に。 「イタリヤ風雑炊」に。 「トマトすき焼き」に。 「中華風パン」に。 「具だくさん豆腐」

に。 

４月 

７月 

１０月 １１月 １２月 １月 ２月 ３月 

「きゃべつと豚肉」に。 5 月 「豆腐ステーキ」に。 6 月 「お魚卵かけ」に。 

 

7 月 

７月 

「醤油だれ」として ８月 「焼き豚」に。 ９月 

900ml 

680 円 

（本体価格） 

100ml あたり 

75.5 円 

原材料名： 

大豆（遺伝子組換えで

ない）、 小麦 食塩 

 

 

超特選減塩醤油  

 

通常のこいくち醤

油と比較して塩分

５０％カット 

通常の塩分のこいくち醤油

を仕込み、熟成途中で再度 

糀（小麦・大豆）を加えます 

これを追い麹仕込みと言い

ます 

「超特選」とはＪＡＳ

規格の中でもうまみ

成分である全窒素が

特級の１.２倍以上含

まれています 

遺伝子組換えのな

い丸大豆を使用し

た本醸造丸大豆醤

油です 

500ml 

440 円 

（本体価格） 

100ml あたり 

88.0 円 

300ml 

340 円 

（本体価格） 

100ml あたり 

113.3 円 

170ml 

250 円 

（本体価格） 

100ml あたり 

147.0 円 

丸大豆を１００％使用したＪＡＳ規格特級・超特選の減塩醤油で

す。追い麹仕込みなどの製法で通常のこいくち醤油より塩分を５

０％カット（塩分 8.4％）しました 

美味しい減塩生活のすすめ 

‘13/３/1 読売新聞 

長野県は、県全体で『減塩』に取り組

み長寿日本一となりました。厚生労働

省も 1 日の食塩摂取量を男性９ｇ未

満、女性 7.5ｇ未満を目標値としてい

ます。 

（平均値 男性 11.4g・女性 9.8g） 

豊富なラインナップ 


